Woche vom 02. November - 08. November 2026

Mo-Fr von 11:30 bis 13:00 Uhr

Saft, Suppe, . . . -
Woche 45 CHE 2.00 CHE 4.50 Tagesmenu Vegi-Menu Dessert Abendessen Abendessen Vegi
pouletcurry mit Friichten Mit Hilsenfrichten gefilite
Monta. Rosenkohl- : y . Weisskabisblatter an Vermicelles Flammenkuchen mit | Flammenkuchen mit
g Orange garniert, dazu Basmatireis Kiirbi Kurk . Schnitt Speck* . )
02.11.26 suppe und Romanesco urbissauce, Kurkumareis chnitte pec eperoni
(G, ) (A C. G, J) CHF 19.50 und Romanesco (A, C, G) CHF 3.00 (A, C, G) CHF 16.50 (A, C, G) CHF 16.50
(A, C, G) CHF 17.50
G’Hackets mit Hornli, Bulgur-Burger an Rotkabissalat mit
Dienstag Kohlrabicreme | Apfelmus und Reibkase, ) Rl.Jeb|I.Sal{C€, Quarkcreme mit Siedfleischsalat gebra?enen
Ananas suppe dazu Blumenkohl HOrnli, Reibkase und Safranbirne Apfelschnitzen und
03.11.26 ) _ (A) CHF 13.50 !
G, 1) polnische Art Blumenkohl polnische Art (G) CHF 2.50 Nussen
(A, C, G) CHF 18.50 (A, C, G) CHF 17.50 (H) CHF12.50
calbsadrio* Tessiner Art Shakshuka mit Ei an
. _ _ albsadrio* Tessiner Art, - 4 ca RACH M :
Mittwoch Multi- Fenchelcreme Solenta mit Krautern und Joghurtsguce, Polenta mit Frucht Kése .ROStI mlt Apfelgtrudel mit
04.11.26 Vitamin suppe ) _ : Krautern und CHE 1.20 Spiegelei Vanillesauce
it G.) sautierte Zucchettischeiben | g5 tierte Zucchettischeiben | (C. G) CHF 14.50 (A, C, G, H) CHF 12.50
(G, 1,J) CHF 18.50 (C. G) CHF 17.50
Quinoasuppe Truthahnschnitzel an Spatzli-Gemusepfanne, USIEE e Elt T't Teigwarensalat mit
: . : Mousse au Rucola, Coppa*, Rucola, Mozzarella,
Donnerstag | d | mit Gemuse- Quittenrahmsauce, dazu Rahmssauce und : :
05.11.26 Feel Goo : 1 - Chocolat Tomaten, Zwiebeln, | Tomaten, Zwiebeln,
11, streifen Spatzli und Rotkraut Cashewniissen
(G, (A, C, G) CHF 19.50 (A, C, F, G, H) CHF 17.50 (€. G) CHF3.50 Gurken Gurken
’ L ' S ' (A, G) CHF 14.50 (A, G) CHF 14.50
Seelachs im Backteig an G?brat_enes_ : Gebratene :
Kartoffelktichlein mit Linsen L : " Getreide-Burger an
- Kerbelquarksauce, ; Orangen Tiramisu Frikadellen* an
Freitag b Bohnensuppe und Nussen, auf bunten : ) Estragonsauce und
Trauben Ofenkartoffeln und B} . mit Honig Estragonsauce und . .
06.11.26 (A, G, 1) ) : Gemusestreifen an - : Gemdusereis
Gemdsestreifen Kerbel o (A, C, G) CHF 3.50 Gemdsereis (A C. G) CHF 16.50
(A, C,D, G, I) CHF 21.50 erpelquarksauce (A, C, G) CHF 16.50 Y '
(A, C, G, H, ) CHF 17.50
Grill Klopfer* an Bauernomelette mit
Samstag _ Blndner Bratensauce, dazu Kartoffeln und Schokoladen- Schinkenrollen* mit Késerollen mit
07.11.26 Grapefruit Eblysuppe Pommes Duchesse und Gemdse, wirziger kuchen Russischem Salat Russischem Salat
T (A.G,1) Orangenriiebli Huttenkase und Kernen (A, C, G, H) CHF 3.50 (C, G, |) CHF 12.50 (C, G, 1) CHF 12.50
(A, C, G) CHF 18.50 (C, G, H, |) CHF 17.50
y , . : Zucchetti-Piccata an
Gemuse- Piccata” an Marsalajus, Marsalajus, dazu Gefillte Peperoni Geflllte Peperoni
Sonntag Siissmost | Pouillon mit dazu Spaghetti und Jus, da Frichtewéahe P P
08.11.26 Cinla Blattspinat Vollkornspaghetti und (A, C. G, H) CHF 5.50 aus dem Ofen aus dem Ofen
ge attspina :
B|attsp|nat (C, G) CHF 13.50 (C,G) CHF 13.50
(A G, ) (A, C, G) CHF 19.50

(A, C, G) CHF 17.50

Allergen-Deklaration: Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunvertraglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
Fleischherkunft = Unser Fleisch ist aus der Schweiz, Seelachs: Deutschland/ Truthahn: Frankreich
Stern* = enthalt Schweinefleisch

Preise in CHF inkl. MWST

TAKE-AWAY: minus CHF 2.00 pro Menu (nur bei einem Meni oder Tageshit am Mittag)

Tagesmeniis und Vegimeniis sind Fourchette verte verifiziert /‘

griine Schrift = BIO




