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Menuplan hausintern 

Vom 14. bis 18. September 2026    11:30-13:00 Uhr 

 
Montag, 14.09.2026  CHF 23.50 
Geschmorter Rehpfeffer «Sarsura», dazu Spinatspätzli,  
Rotkraut mit glasierten Maroni und pochierter Pfirsich mit  
Preiselbeeren (A, C, G, I, L) 
 
Dienstag, 15.09.2026  CHF 23.50 

s Hirsch «Chateaubriand» mit feiner Buttersauce, 
Rösti-Kroketten, Rosenkohl und pochierte Birne (A, C, G, I) 
 
Mittwoch, 16.09.2026   CHF 19.50 
Saftiger Wildhackbraten nach Jäger Art mit 
Kartoffelstock und Ofenkürbis mit Kernen (I, H) 
 
Donnerstag, 17.09.2026 CHF 18.50 
Hausgemachte engadiner Spinat-Bizoccals mit  
Hirschtrockenfleisch, Alpkäse und Röstzwiebeln (A, C, G, I) 
 
Freitag, 18.09.2026   CHF 17.50 
«Schlechter Jäger»  
Waldpilzragout an Rahmsauce, gemischte Spätzli, 
Rotkraut mit glasierten Maroni, Rosenkohl und 
Früchtegarnitur mit Preiselbeeren (A, C, G, I, L) 
 

Fleischherkunft: Unser Fleisch ist aus der Schweiz/ Wild: Europa 

Stern* = enthält Schweinefleisch  

Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunverträglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

Preise in CHF inkl. MWST 

    = Vegetarisch  
 = Vegan 

Tages-Hit  


