
Allergen-Deklaration: Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunverträglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 

Fleischherkunft = Unser Fleisch ist aus der Schweiz ausser: Poulet und Truthahn: Frankreich oder Schweiz /  

Stern* = enthält Schweinefleisch  

Preise in CHF inkl. MWST  TAKE-AWAY: minus CHF 2.00 pro Menü (nur bei einem Menü oder Tageshit am Mittag)   grüne Schrift = BIO     = Fourchette verte 

 

Woche vom 02.  08. März 2026   Mo-Fr von 11:30 bis 13:00 Uhr 

Woche 10 Saft, 
CHF 2.00 

Suppe, 
CHF 4.50 

Tagesmenü Vegi-Menü Dessert Abendessen Abendessen Vegi 

Montag 
02.03.26 

Feel Good 
Potage 
Leopold 

(A) 

Gebratener Pouletschenkel 
auf Ofengemüse mit 

Kartoffeln, dazu Quarkdip  
mit Gurkenstreifen 

(G, I) CHF 19.50 

Waldpilzflan auf 
Ofengemüse mit Kartoffeln 

an Quarkdip mit 
Gurkenstreifen 

(G, I) CHF 17.50 

Früchtemousse 
mit Quark 

(C, G) CHF 2.50 

Hamburger mit 
Rindfleisch und 

diversen Extras nach 
Wahl, dazu Salat 
(A, C, G) CHF 17.50 

Vegiburger mit 
diversen Extras nach 

Wahl, dazu Salat 
(A, C, G) CHF 17.50 

Dienstag 
03.03.26 

Trauben 
Kerbel- 

Cremesuppe 
(A, G, I) 

Gebratenes Schinkensteak* 
an Jus, dazu Kürbis-Risotto 

und Rosenkohl mit 
Cashewnüssen 
(A, G, H) CHF 19.50 

Gebratener Halloumikäse 
auf Kürbis-Risotto und 

Rosenkohl mit 
Cashewnüssen 

(A, C, G, H) CHF 17.50 

Läckerlimousse 
mit Joghurt 

(A, C, G) CHF 2.50 

Spaghetti mit 
Hackbällchen* 

und Salat 
(A, C, G) CHF 16.50 

Spaghetti al Funghi 
und Salat 

(A, C, G) CHF 16.50 

Mittwoch 
04.03.26 

Grapefruit 
Blumenkohl 

Suppe 
(A, G, I) 

Geschmorter 
Rindsfleischvogel* mit 

Kartoffelstock und 
Saucenrüebli 
(A, G) CHF 19.50 

Polentaburger mit 
Sonnenblumenkernen 

paniert, dazu 
Kartoffelstock und 

Saucenrüebli 
(A, C, G) CHF 17.50 

Joghurt mit 
Beeren 

(G) CHF 2.50 

Cafe Complet mit 
Brot und Salat 

(A, G) CHF 9.50 

Cafe Complet mit 
Brot und Salat 

(A, G) CHF 9.50 

Donnerstag 
05.03.26 

Süssmost 
Bärlauch-

Cremesuppe 
(A, G, I) 

Truthahnragout an 
Pilzrahmsauce, dazu 
Nudeln und Kohlrabi 

mit Kräutern 
(A, C, G) CHF 19.50 

Hülsenfrüchteragout an 
Pilzrahmsauce, dazu 
Nudeln und Kohlrabi 

mit Kräutern 
(A, C, G) CHF 17.50 

Frucht 
CHF 1.20 

Bauernrösti* mit 
Käse überbacken, 

dazu Salat 
(A, G) CHF 15.50 

Gemüserösti mit 
Käse überbacken, 

dazu Salat 
(A, G) CHF 15.50 

Freitag 
06.03.26 

Tomate 
Reissuppe mit 
Gemüsewürfel 

(A, G, I) 

Kalbsbratwurst* an 
Zwiebelsauce mit 
Schupfnudeln und 

Dörrbohnen 

(A) CHF 18.50 

Gemüse-Schupfnudelpfanne 
mit gerösteten Baumnüssen 

an Sojamilchsauce 

(A, C, F, I, H) CHF17.50 

Zitronenroulade 
(A, G, C) CHF 3.50 

Speckteller* mit 
Zwiebeln,  

Salat und Brot 
(A) CHF 12.50 

Russische Eier,  
Salat und Brot 

(A, C, G, I) CHF 10.50 

Samstag 
07.03.26 

Orange 
Tomaten- 

Cremesuppe 
(A, G, I) 

WBZ Paella mit 
Pouletfleisch und Chorizo*, 

Gemüsegarnitur 
(I) CHF 18.50 

Falafel-Spiess mit Gemüse, 
Kräuterjoghurt, dazu 

Safranreis mit Chiasamen 
(G) CHF 17.50 

Meringue mit 
Rahm 

(C, G) CHF 3.00 

Damenteller 
(Schinkenrollen* mit 

Spargeln gefüllt) 
Salat und Brot  
(A, C, G) CHF 12.50 

Damenteller 
(Sellerierollen mit 
Spargeln gefüllt) 
Salat und Brot  
(A, C, G) CHF 12.50 

Sonntag 
08.03.26 

Ananas Brunch 
Brunch* 
CHF 33.00 

Brunch 
CHF 33.00 

 

Gerstensuppe mit 
Wienerli*, 

Blattsalat und Brot  
(A, G) CHF 11.50 

Gerstensuppe mit 
Vegi Wienerli, 

Blattsalat und Brot 
(A, G) CHF 11.50 

 


