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Menuplan hausintern 

 

 
 
 
 

Vom 26. bis 30. Januar 2026  11:30-13:00 Uhr 
 
Montag, 26.01.2026   CHF 21.50 
Röstipastetli mit Steinpilzen an 
Cognac-Rahmsauce, glasierter Rosenkohl mit Nüssen (A, G, H, L) 
 
Dienstag, 27.01.2026   CHF 22.50 
Blätterteigpastetli mit Pouletfleisch an 
Currysauce, Trockenreis und Fruchtcocktail (A, G, I) 
 
Mittwoch, 28.01.2026  CHF 22.50 
Quadro-Pastetli mit Meatballs an Sauce Bearnaise 
garniert mit Serviettenknödel und Brokkoli (A, C, G, I) 
 
Donnerstag, 29.01.2026  CHF 22.50 
Klassisches Pastetli mit Brätkügeli* und 
Champignons an Rahmsauce, dazu Nudeln 
mit Erbsli & Rüebli (A, C, G, I) 

 
Freitag, 30.01.2026  CHF 23.50 
Hausgemachtes Pastetli mit Jakobsmuscheln und Crevetten an 
Weissweinrahmsauce, dazu Basmaiti Reis und Blattspinat 
(A, B, D, G, I, N) 

 

Fleischherkunft: Unser Fleisch ist aus der Schweiz, ausser: Poulet und Truthahn: Schweiz oder Frankreich / Crevetten: Vietnam / 

Jakobsmuscheln: Kanada 

Stern* = enthält Schweinefleisch  Preise in CHF inkl. MWST 

Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunverträglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

 = Vegetarisch 

Tages-Hit 

Pastetliwoche  


