
Allergen-Deklaration: Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunverträglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 

Fleischherkunft = Unser Fleisch ist aus der Schweiz, ausser: Poulet: Schweiz oder Frankreich / Truthahn: Frankreich 

Stern* = enthält Schweinefleisch  

Preise in CHF inkl. MWST  TAKE-AWAY: minus CHF 2.00 pro Menü (nur bei einem Menü oder Tageshit)   grüne Schrift = BIO     = Fourchette verte 

Woche vom 08. Dezember  14. Dezember 2025   Mo-Fr von 11:30 bis 13:00 Uhr 

Woche 50 Saft, 
CHF 2.00 

Suppe, 
CHF 4.50 

Tagesmenü Vegi-Menü Dessert Abendessen Abendessen Vegi 

Montag 
08.12.25 

Feel Good 
Pilz-

cremesuppe 
(G, I) 

Piccata* an Jus,  
Safran-Risotto und 

Peperonata 
(A, C, G) CHF 19.50 

Kohlräbli-Piccata mit Kernen 
an Frischkäsesauce, dazu 

Safran-Risotto und 
Peperonata 

(A, C, G) CHF 17.50 

Beeren Tiramisu 
(A, C, G) CHF 3.50 

Wurstsalat* garniert  
(A, C, G, I) CHF 14.50  

Käsesalat garniert  
(A, C, G, I) CHF 14.50 

Dienstag 
09.12.25 

Trauben 
Fenchel-

cremesuppe 
(A, G, I) 

Vollkorn Fusilli an 
Carbonarasauce*, Reibkäse 

und Gartenerbsen 
(A, G, I) CHF 17.50 

Kichererbseneintopf, 
Vollkorn-Fusilli, Reibkäse und 

Gartenerbsen 
(A, G, I) CHF 17.50 

Haselnusscreme 
(A, C, G, H) CHF 3.00 

Cafe Complet* 
(A, C, G) CHF 10.50 

Cafe Complet  
(A, C, G) CHF 10.50 

Mittwoch 
10.12.25 

Grapefruit 

Suppe nach 
Hausfrauen 

Art 
(I) 

Rinds Suure Mocke mit 
Kartoffelstock und 

Apfel-Rotkraut 
(G, I) CHF 19.50 

Schupfnudeln an 
Sojamilchsauce mit 

Gemüsewürfel und Cashew, 
dazu Apfel-Rotkraut 
(A, C, G, H, F) CHF 17.50 

Frucht 
CHF 1.20 

Arancini mit 
Schinken* und 

Mozzarella gefüllt, 
dazu Blattsalat 

(A, C, G, I) CHF 14.50 

Arancini mit 
Mozzarella gefüllt, 

dazu Blattsalat  
(A, C, G, I) CHF 14.50 

Donnerstag 
11.12.25 

Süssmost 

Brokkoli-
cremesuppe 
mit Mandeln 

(G, I, H) 

Gefüllte Kalbsbrust* mit 
Thymianjus-Polenta und 

gebratener Kürbis 
(A, G) CHF 19.50 

Grünkernburger mit 
Chiasamen und Dipsauce, 
Thymianjus-Polenta und 

gebratener Kürbis  
(A, C, G) CHF 17.50 

Bündner 
Nusstorte  

(A, C, G, H) CHF 3.50 

Roastbeef an 
Tatarsauce und 

Salatteller 
(A, C, G, I) CHF 15.50 

Couscoussalat mit 
Avocado, Tomaten 
und gekochtem Ei 

(A, C, G) CHF 13.50 

Freitag 
12.12.25 

Tomate 
Rosenkohl-

suppe 
(G, I) 

Poulet-Spiessli an 
Pfefferminzjoghurt, dazu 
orientalischer Reis und 

gedämpfte Tomate 
(A, G, H) CHF 19.50 

Geräuchertes Tofuspiessli an 
Pfefferminzjoghurt, dazu 
orientalischer Reis und 

gedämpfte Tomate 
(A, G, H) CHF17.50 

Crème-Brûlée 
(G) CHF 3.00  

Jahresabschlussfeier 
Überraschungs-Menü 

Samstag 
13.12.25 

Orange 
Gemüse-

cremesuppe 
(A, G, I) 

Rindsgeschnetzeltes an 
Pfeffersauce, dazu 

Kartoffelgratin und Fenchel 
(A, G) CHF 20.50 

Waldpilz-Lauchragout, 
Hüttenkäse mit  

Quinoa-Flocken, dazu 
Kartoffelgratin und Fenchel 

(A, G) CHF 17.50 

Mandarinensalat 
CHF 2.00 

Hörnli-Currysalat mit 
Schinkenstreifen* 
(A, C, G, I) CHF 13.50 

Hörnli-Currysalat mit 
Frischkäse 

(A, C, G, I) CHF 13.50 

Sonntag 
14.12.25 

Ananas Randensuppe 
(A, G, I) 

Kalbsragout Bürgerliche 
Art, Nudeln und Brokkoli 

(A, I) CHF 20.50 

Weizen-Risotto mit 
Herbstgemüse und Plantet 
Chicken-Streifen, geröstete 

Sonnenblumenkerne 
(A, C, G, H, I) CHF 17.50 

Mandelflan 
(C, G, H) CHF 3.00 

RACLETTE PLAUSCH 
(G) CHF 15.50 

 


