
Allergen-Deklaration: Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunverträglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 

Fleischherkunft = Unser Fleisch ist aus der Schweiz, ausser: Poulet: Schweiz oder Frankreich / Truthahn: Frankreich/ Seelachs: USA / Thon: FAO 71 

Stern* = enthält Schweinefleisch  

Preise in CHF inkl. MWST  TAKE-AWAY: minus CHF 2.00 pro Menü (nur bei einem Menü oder Tageshit)   grüne Schrift = BIO     = Fourchette verte 

Woche vom 01.  07. September 2025   Mo-Fr von 11:30 bis 13:00 Uhr 

Woche 36 Saft, 
CHF 2.00 

Suppe, 
CHF 4.50 

Tagesmenü Vegi-Menü Dessert Abendessen Abendessen Vegi 

Montag 
01.09.25 

Ananas 
Gemüse-

bouillon mit Ei 
(C, I) 

Chipolata-Spiessli* mit 
Tomaten-Risotto  

und Brokkoli mit Mandeln 
(A, C, G, H, I) CHF 18.50 

Tofu-Gemüse-Spiessli mit 
Tomaten-Risotto und 
Brokkoli mit Mandeln 
(A, C, G, H, J, M) CHF 17.50 

Quarkcreme mit 
Karamell und 
Baumnüssen 

(A, C, G, H) CHF 2.50 

Merguez mit 
Couscous-Salat, 
Fladenbrot und 
Joghurtsauce  

(A, C, G, I) CHF 16.50 

Marokkanische 
Spiegeleier mit 
Couscous-Salat, 
Fladenbrot und 
Joghurtsauce 

(A, C, G, I) CHF 14.50 

Dienstag 
02.09.25 

Multi 
Vitamin 

Rosenkohl-
cremesuppe 

(G, I) 

Schweinsschnitzel* an 
Senfrahmsauce, 

Rosmarinkartoffeln und 
Lauchgemüse 
(G, I, J) CHF 19.50 

Gemüseköpfchen mit Ei an 
Buttersauce, dazu 

Rosmarinkartoffeln und 
Lauchgemüse 
(C, G, I) CHF 17.50 

Birnenjalousie 
(A, C, G, H) CHF 4.00 

Griechischer Salat mit 
Pouletstreifen und 

Knoblibrot 
(A, C, G) CHF 13.50 

Griechischer Salat 
mit Ziegenkäse und 

Knoblibrot 
(A, C, G) CHF 13.50 

Mittwoch 
03.09.25 

Feel Good 
Pfifferlinge 

Suppe 
(G, I) 

Pouletschenkel-
Geschnetzeltes 
an Currysauce, 

Früchtegarnitur, 
Basmati-Reis und 

Romanesco 
(A, G, I, J) CHF 19.50 

Couscous-Gemüseschnitzel 
an Currysauce, 

Früchtegarnitur, 
Basmati-Reis und 

Romanesco 
(A, C, G, I, J) CHF 17.50 

Zimtparfait 
(C, G) CHF 3.50 

Walliser Rösti mit 
Schinken*, Tomaten 

und Käse 
(A, C, G, H, J) CHF 16.50 

Gebackene 
Apfelringe an 
Vanillesauce 

(A, C, G, H, I) CHF 9.50 

Donnerstag 
04.09.25 

Trauben 
Patisson 

Cremesuppe 
(G, I) 

Rindsschmorbraten mit 
Vollkornspätzli und 
Erbsen mit Rüebli 
(A, C, G, J) CHF 20.50 

Vollkornspätzli-Auflauf  
an Käserahmsauce 
überbacken, dazu 
Erbsen mit Rüebli 

(A, C, G) CHF 17.50 

Schokoladen-
creme 

(C, G) CHF 3.00 

Waldfest*  
(A, C, G) CHF 14.50 

Tomatensalat 
Calabrese 

(A, C, G) CHF 14.50 

Freitag 
05.09.25 

Grapefruit 
Tomaten 

Cremesuppe 
(G, I) 

Überbackenes Seelachsfilet 
an Kerbelrahmsauce, 

Salzkartoffeln und 
Rahmspinat 

(A, D, G, I) CHF 21.50 

Spinat-Strudel mit Ei und 
Kernen an Kerbelrahmsauce, 

dazu Salzkartoffeln 
(A, C, G, I) CHF17.50 

Frucht 
CHF 1.20 

Belegte Brötli* 
(A, C, D, G, I) CHF 14.50 

Belegte Brötli 
(A, C, G, I) CHF 14.50 

Samstag 
06.09.25 

Süssmost 

Stangen- 
Sellerie 
Suppe 

(G, I) 

Szegediner Gulasch*  
mit Kabis, Serviettenknödel 

und Schwarzwurzeln 
(A, C, G, I) CHF 19.50 

Getreideburger an 
Quarkdippsauce und 

Schwarzwurzeln 
(A, C, G, I) CHF 17.50 

Maroni-Schnitte 
(A, C, G) CHF 3.00 

Thonsalat garniert 
(A, C, D, G) CHF 14.50 

Champignonsalat  
garniert 

(A, C, G) CHF 12.50 

Sonntag 
07.09.25 

Tomate Brunch 
Brunch* 
CHF 33.00 

Brunch 
CHF 33.00 

 

Ofenkuck  
mit Schinkenwürfeli*, 

Spinat und Ei 
(A, C, G, I) CHF 16.50 

Ofenkuck  
mit Spinat und Ei 
(A, C, G, I) CHF 16.50 

 


