Woche vom 04. - 10. August 2025

Mo-Fr von 11:30 bis 13:00 Uhr

Woche 32

Saft,
CHF 2.00

Suppe,
CHF 4.50

Tagesmenu

Vegi-Menu

Dessert

Abendessen

Abendessen Vegi

Montag
04.08.25

Grape-
fruit

Randensuppe
(ch)

Hackbraten* WBZ mit

Kartoffelstock und Erbsen

nach franzosischer Art
(A, C, G, J) CHF 18.50

Ofenguck (tberbackerner
Stocki) mit Ei, Spinat und
Reibkase, dazu Erbsen auf

franzosische Art
(A, C, G) CHF 17.50

Frucht
CHF 1.20

Griessschnitte mit
Poulet, Mozzarella,
Zucchetti und
Krautern, dazu

Tomatensalat
(A, C, G) CHF 15.50

Griessschnitte mit Ei,
Mozzarella,
Zucchetti und
Krautern, dazu

Tomatensalat
(A, C, G) CHF 15.50

Dienstag
05.08.25

Sussmost

Erbsen
Gazpacho mit

Basilikum
(G, 1)

Truthahngeschnetzeltes an

Tomatensauce, dazu
Vollkorn-Fusilli und

Zuckerschoten
(G, I) CHF 19.50

Kichererbsenflan an
Tomatensauce, dazu
Vollkorn-Fusilli und

Zuckerschoten
(A, C, G, I) CHF 17.50

Schokoflan
(C, G) CHF 2.50

Doner Teller mit

Pommes frites
(A, C, G) CHF 17.50

Vegi-Ddner Teller

mit Pommes frites
(A, C, G) CHF 16.50

Mittwoch
06.08.25

Tomate

Kartoffelsuppe

mit Kimmel
(G, 1)

A
-,

Rindsplatzli an
Rosmarinsauce, dazu
Spinat-Risotto und

Pfalzer Ruebili
(A, C, G, I) CHF 20.50

Eblyschnitzel mit
Sonnenblumenkernen an
Rosmarinsauce, dazu
Spinat-Risotto und

Pfalzer Ruebli
(A, C, G, |) CHF 17.50

Nutellacake
(A, C, G, H) CHF 3.50

Quesadilla
(Mexikanische Kase Crepes)
(A, C, G) CHF 13.50

Stisse Crepes mit
Zimtzucker und

Kompott
(A, C, G) CHF 12.50

Donnerstag
07.08.25

Orange

Polenta-
suppe mit
Peperoni-

wurfel
(G, 1)

Grill-Spiess* mit
. Ofenkartoffeln und

Ratatouille
(G, 1) CHF 19.50

Gemuse-Maultaschen mit
Amaranth, dazu
Oregano-Frischkase-Sauce

und Ratatouille
(A, C, F, G, M) CHF 17.50

Pfirsichparfait mit

Quark
(C, G) CHF 3.50

Silserli-Festival*
(A, C, D, G) CHF 14.50

Silserli-Festival
(A, C, G) CHF 14.50

Freitag
08.08.25

Ananas

Gemusesuppe

Gartner Art
(A, G, 1)

Gebratener
Pouletoberschenkel an

Schmorsauce, dazu Reis

mit Pilzen und

Schonkostgemiise
(A, C, G, ) CHF 19.50

Tomate «Calimero» mit
Dinkelflocken, Rahmsauce,
> Reis mit Pilzen und

Schonkostgemiise
(A, C, G, ) CHF 17.50

-

Vanillecreme
(A, C, G) CHF 2.50

Roastbeef Teller
garniert, dazu

Tatarsauce
(A, C, G, ) CHF 15.50

Tomatensalat

Caprese
(A, C, G) CHF 13.50

Samstag
09.08.25

Multi-
vitamin

Gemuse-
bouillon mit

Backerbsen
(A, G, )

f A
v/

Schweinskotelette* an
Krauterjus, dazu
Bratkartoffeln und

Radiesli-Gemiuse
(G, I) CHF 19.50

Blumenkohl-Kase-Medaillon
mit Baumnussen an
Krauterjus, Bratkartoffeln

und Radiesli-Gemise
(A, C, G, H) CHF 17.50

Fruchtsalat mit

Pfefferminze
CHF 2.50

Pastete* mit

Waldorfsalat
(A, C, G, H) CHF 12.50

Kaserollchen mit

Waldorfsalat
(A, C, H, G) CHF 12.50

Sonntag
10.08.25

Feel Good

Brunch

Brunch
CHF 33.00

Brunch
CHF 33.00

Allergen-Deklaration: Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunvertraglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
Fleischherkunft = Unser Fleisch ist aus der Schweiz, ausser: Poulet: Schweiz oder Frankreich / Truthahn: Frankreich / Thon: FAO 71
Stern* = enthalt Schweinefleisch

Preise in CHF inkl. MWST

TAKE-AWAY: minus CHF 2.00 pro Menu (nur bei einem Meni oder Tageshit am Mittag)

«WBZ» Lasagne mit

Rohkostsalat
(A, C, G) CHF 16.50

«WBZ» Lasagne mit

Rohkostsalat
(A, C, G) CHF 16.50

grune Schrift = BIO

= Fourchette verte




