
Allergen-Deklaration: Bei Fragen betreffend Allergien und Lebensmittelunverträglichkeit, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 

Fleischherkunft = Unser Fleisch ist aus der Schweiz, ausser: Poulet: Schweiz oder Frankreich / Zander: Polen / Estland 

Stern* = enthält Schweinefleisch  

Preise in CHF inkl. MWST  TAKE-AWAY: minus CHF 2.00 pro Menü (nur bei einem Menü oder Tageshit)   grüne Schrift = BIO     = Fourchette verte 

Woche vom 12.  18. Mai 2025   Mo-Fr von 11:30 bis 13:00 Uhr 

Woche 20 Saft, 
CHF 2.00 

Suppe, 
CHF 4.50 

Tagesmenü Vegi-Menü Dessert Abendessen Abendessen Vegi 

Montag 
12.05.25 

Ananas 

Tomaten 
Cremesuppe 
mit Basilikum 

(A, G) 

Glasierter 
Schweinshalsbraten* an 

Honig-Thymiansauce, dazu 
Bandnudeln und 
Mischgemüse mit 
grünem Spargel 
(A, C, G) CHF 20.50 

Spinatflan mit Ei und 
Kernenmix, Bandnudeln und 

Mischgemüse mit 
grünem Spargel 
(A, C, G) CHF 17.50 

Schwarzwälder-
schnitte 

(A, C, G) CHF 3.50 

Römer- und 
Ruccolasalat, 

Schinken*, Croutons 
und Parmesan an 
Thousend Island 

Dressing 
(A, C, G) CHF 13.50 

Römer-und 
Ruccolasalat, 

Bergkäse, Croutons 
und Parmesan an 
Thousend Island 

Dressing 
(A, C, G) CHF 13.50 

Dienstag 
13.05.25 

Multi 
Vitamin 

Spagelcreme 
Suppe 

(A, G) 

Pouletgeschnetzeltes mit 
Frühlingszwiebeln, 
Mascarpone-Risotto 

und Blattspinat 
(A, C, G) CHF 19.50 

Seitangeschnetzeltes mit 
Frühlingszwiebeln, 
Mascarpone-Risotto 

und Blattspinat 
(A, C, G) CHF 17.50 

Diplomatcreme 
mit Beeren 
(G) CHF 2.50 

Berner-Rösti* mit 
Spiegelei und Salat 

(A, C, G) CHF 15.50 

Gemüserösti mit 
Spiegelei und Salat 

(A, C, G) CHF 15.50 

Mittwoch 
14.05.25 

Feel Good 
Potage 
Leopold 

(A, G) 

Schweinsschnitzel* 
Hollsteiner Art, 

Frühlingskartoffeln und 
Vichy Karotten 
(A, C, G) CHF 19.50 

Geschmorte Aubergine mit 
Spiegelei und Schnittlauch, 

Frühlingskartoffeln und 
Vichy Karotten 
(A, C, G) CHF 17.50 

Quarkcreme mit 
Passionsfrucht 
und weisser 
Schokolade 
(C, G) CHF 2.50 

Tessinerteller*  
mit Rohkostsalat 
garniert und Brot 

(A, C, G) CHF 13.50 

Gemüsetatar mit 
Hüttenkäse und 

Rohkostsalat, Brot 
(A, C, G) CHF 13.50 

Donnerstag 
15.05.25 

Tomate 
Maiscreme 

Suppe 
(A, G) 

Penne Carbonara*mit 
Reibkäse und Blattspinat 

(A, C, G) CHF 18.50 

Penne an Pilzrahmsauce mit 
Reibkäse und Blattspinat 

(A, C, G) CHF 17.50 

Frucht 
CHF 1.20 

Toast Croque 
Monsieur* mit Salat 

(A, C, G) CHF 14.50 

Toast Croque 
Madame mit Salat 

(A, C, G) CHF 14.50 

Freitag 
16.05.25 

Grapefruit 
Crème 

Dubarry 
(A, G) 

Gebratenes Zanderfilet an 
Mango-Koriander-Salsa, 

Basmatireis und Krautstiel 
(A, C, D, G) CHF 21.50 

Gebratenes 
Quornschnitzel an 

Mango-Koriander-Salsa, 
Basmatireis und Krautstiel 

(A, C, F, G) CHF17.50 

Rüeblicake 
(A, C, G, H) CHF 3.50 

Tortilla* 
(Spanisches Omelett), 

mit Salat 
(A, C, G) CHF 14.50 

Tortilla 
(Spanisches Omelett), 

mit Salat 
(A, C, G) CHF 14.50 

Samstag 
17.05.25 

Süssmost 
Spinat 

Cremesuppe 
(A, G, I) 

Schweinsragout mit 
Gemüsewürfel,  

Majoran-Blinis und 
geschmorter Fenchel  

(A, C, G) CHF 19.50 

Linsen-Köpfli an 
Safransauce, dazu 
Majoran-Blinis und 

geschmorter Fenchel  
(A, C, G) CHF 17.50 

Erdbeeren mit 
Schlagrahm 
(G) CHF 3.50 

Pasta Plausch*,  
Reibkäse und Salat 

(A, C, G) CHF 16.50 

Pasta Plausch, 
Reibkäse und Salat 

(A, C, G) CHF 16.50 

Sonntag 
18.05.25 

Trauben 

Gemüse-
bouillon mit 

Spargel-
scheiben (I) 

Kalbshacktätschli* 
Frühlings Art mit 

Kräuterspätzli und Pfälzer 
(A, C, G) CHF 19.50 

Gemüsewrap mit Frischkäse 
und Quinoa, dazu 

Kräuterspätzli und Pfälzer 
(A, C, G) CHF 17.50 

Läckerlimousse 
(A, C, G) CHF 3.00 

Nasi Goreng mit 
Pouletfleisch und Salat 

(A, C, F, G) CHF 15.50 

Nasi Goreng mit 
Cashewnüssen 

und Salat 
(A, C,F, G, H) CHF 15.50 

 


